TECHNIK HOTELARSTWA

Whpisany przez Administrator

Hotelarz:

- planuje, oferuje, koordynuje oraz wykonuje ustugi hotelarskie,

- ustala zestaw oferowanych ustug hotelarskich oraz sposoéb ich $wiadczenia,

- obstuguje i organizuje przyjecia, konferencje, kongresy, targi, zjazdy, bankiety,

- kompleksowo obstuguje gosci hotelowych oraz organizuje ustugi turystyczne,
rekreacyjno-sportowe i gastronomiczne,

- organizuje baze noclegowa,

- ewidencjonuje i rozlicza gosci, prowadzi korespondencije,

- nadzoruje utrzymanie porzadku i czystosci w hotelu,

- biegle postuguje sie jezykiem obcym w zakresie stownictwa zawodowego.

- Przedmioty w ksztatlceniu zawodowym teoretycznym:
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- organizacja pracy w hotelarstwie,

- dziatalno$¢ recepciji,

- ustugi zywieniowe w hotelarstwie,

- marketing ustug hotelarskich,

- podstawy dziatalnoéci przedsiebiorstwa hotelarskiego,

- jezyk obcy zawodowy — jezyk angielski zawodowy,

- zajecia praktyczne,

- Przedmioty w ksztatceniu zawodowym praktycznym:

- techniki pracy w hotelarstwie,

- obstuga konsumenta,

- obstuga informatyczna w hotelarstwie,
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- praktyki zawodowe.

- Przedmioty realizowane w zakresie rozszerzonym:

- geografia,

- jezyk angielski.

- Wymagane jezyki obce:

- jezyk angielski,

- jezyk rosyjski.

Podczas ksztatcenia uczen ma mozliwo$¢ uzyskania nastepujacych kwalifikacji:
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T.11. Planowanie i realizacja ustug w recepciji,

T.12. Obstuga gosci w obiekcie swiadczacym ustugi hotelarskie.

Przez caty cykl ksztatcenia w zawodzie technik hotelarstwa uczniowie uczestniczg w zajeciach
praktycznych, odbywajgccych sie w specjalnie do tego celu przygotowanych oraz profesjonalnie
wyposazonych szkolnych pracowniach hotelarskich i gastronomicznych.

Dwa razy w cyklu ksztatcenia (w klasie drugiej i trzeciej) uczniowie odbywajg trwajgcg miesiac
czasu, programowg praktyke zawodowa.

Uczniowie moga odbywac praktyke w wybranych przez siebie obiektach hotelarskich lub
wskazanych przez szkote zaktadach branzy turystyczno-gastronomiczno-hotelarskiej,
znajdujacych sie na terenie wojewodztwa mazowieckiego oraz catego kraju (miedzy innymi w
wielu renomowanych hotelach warszawskich).

Absolwenci kierunku technik hotelarstwa posiadajg odpowiednig wiedze

I umiejetnosci, ktdére pozwalajg podjac prace nie tylko w Polsce, ale i w innych krajach Unii
Europejskiej. Staty wzrost popytu na ustugi hotelarskie, turystyczne, agroturystyczne,
organizacje czasu wolnego i podrézy, sprawia, ze znacznie wzrasta wsrod przedsiebiorcow i
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pracodawcéw réwniez zapotrzebowanie na wykwalifikowanych pracownikow tej branzy
turystyczno-hotelarskie;.

Zapewnia to absolwentom naszej szkoty znalezienie oraz podijecie ciekawej i dobrze ptatnej

pracy, odpowiadajgcej ich kwalifikacjom i zainteresowaniom.

Mozliwos¢ zatrudnienia stwarzajg absolwentom nastepujace obiekty:

- hotele,

- pensjonaty,

- osrodki wypoczynkowe,

- zaktady uzdrowiskowe,

- obiekty SPA & Wellness,

- schroniska,

- zajazdy,
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- biura podrézy oraz punkty informacji turystycznej,

- baza ruchoma: promowa, noclegowa, kolejowa, lotnicza.

Dzieki zdobytej wiedzy ekonomicznej i orientacji w branzy turystyczno-hotelarskiej nasi
absolwenci przygotowani sg rowniez do prowadzenia wtasnej dziatalnosci gospodarczej w
zakresie $wiadczenia ustug hotelarskich i agroturystycznych, natomiast uzyskane kwalifikacje
oraz umiejetnosci praktyczne umozliwiajg naszym absolwentom podijecie pracy przy obstudze
konferencji, kongreséw, targdw, zjazdéw oraz bankietéw.

Ukonczenie kierunku: technik hotelarstwa w Zespole Szkét Nr 1 umozliwia absolwentom
podjecie studidw na wybranym przez siebie kierunku, zwigzanym z branzg
turystyczno-hotelarska, na wielu renomowanych uczelniach w Polsce.
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